ERQUINGHEM RESTAURANT SCOLAIRE T 5 ®
Du 08/04/2024 au 12/04/2024
-

Menu tradition

Velouté d'endives de la ferme du Mélantois (59) (2]
Réti de dinde - Sauce au thym

/Quenelles natures - Sauce au thym

Penne Bio @

Liégeois vanille

*

Carottes Bio rapées ¥’ - Vinaigrette a l'orange
Sauté de porcO - Sauce Blackwell

/Fricassée de colin © _ sauce Blackwell
Haricots beurre

Pommes de terre vapeur

Edam Bio @

*

Potage fagcon cultivateur©
Omelette du chef au fromage 00
Pommes de terre rissolées

Sauce ketchup

Banane Bio ®
*

Céleri rapé © - Sauce rémoulade

Paupiette de veau 0 - sauce milanaise
/Boulettes de soja - Sauce milanaise

Riz Bio & la méridionale @
Cookies gourmands aux éclats de chocolat ( farine Bio) @0
b

Vendredi

@ L D O - @ ) s O ) Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Régional Bio Y Origine France Produit labellisé Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



